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SOLUCOES PARA
PACKAGING

SkinTite® Flow-Tite® SkinNova®
Uma opg¢ao segura com Vantagens da embalagem Embalagem skin + cartdo que

uma ampla gama de aplicagdes retratil a vacuo por um custo menor reduz o uso de plastico em 70%

EZPeel® Packpyrus® ClearShield™ PRO
Fornece aos consumidores Feito de material derivado Sacos retrateis que oferecem
facil acesso aos seus produtos de fontes 100% renovaveis seguranca e aparéncia cristalina

CONTACTE-NOS PARA
SABER MAIS INFORMACOES

D
diverembal@diverembal.pt

Tel: (+351) 211 926 260 Diverembal.
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FICHA TECNICA / EDITORIAL

O Segundo
Segredo de Fatima

Para quem nao se lembra, os segredos de Fatima sao revelagoes feitas
por Nossa Senhora aos trés Pastorinhos, em Julho de 1917. O segundo
segredo consta da devogao e da consagracao ao Imaculado Coragao de
Maria, com referéncia a consagragao da Russia, como meio de evitar
uma nova guerra [,

Ora a guerra estd ai, novamente as portas da Europa, e desta feita
com arsenais com potencial muito mais destruidor. Creio que devemos
todos ficar inquietos, até porque as armas utilizadas ainda nao sao as
mais destruidoras, mas mesmo assim os impactos ja se fazem sentir.

Sentem-se, para ja, as enormes fragilidades da Europa: depen-
déncia dos alimentos produzidos por outros, dependéncia da energia
produzida por outros, a espera de que os outros nos defendam... e
cada vez menos preparada para as dificuldades de um mundo que é,
basicamente, sempre o mesmo, a imagem do Homo sapiens (com um
cérebro muito desenvolvido), que passou a Homo sapiens sapiens (porque
pressupostamente sabe o que faz).

Na TecnoAlimentar nao nos cabe discutir, nem tdo pouco brin-
car, com a religido nem com a guerra. Nem precisamos desses temas
complicados e bem actuais, porque temos outros, classicos e bem mais
terra-a-terra, para nos preocuparmos.

Senao vejamos: depois de o Governo definir, em 2018, como estra-
tégia nacional, aumentar o grau de auto-suficiéncia cerealifera de 23%
para 40% (80% em arroz, 50% em milho e 20% nos outros cereais), o
que se verificou até hoje, passados quatro anos, foi uma queda superior
a 50% da nossa auto-suficiéncia (de 23% para 10%). E muito grave,
porque corresponde a um desinteresse dos jovens com formagao espe-
cializada pelas actividades do sector primario, o que significa que a
velha agricultura de subsisténcia esta a ser substituida por... terras ao
abandono! Mas enfim, foi agora fixado o mesmo designio, a mesma
ambicdo, mas agora mais moderada: atingir os 40%, mas num prazo
de 10 anos .

Como muitas vezes aqui falamos, o primeiro passo para a defesa ¢
a capacidade de nos organizarmos para nos alimentarmos. Para tal ¢
necessario tornar atractiva uma agricultura forte, que para ser susten-
tavel necessita de uma industria alimentar forte, ¢ ambas, agricultura
e industria, precisam de uma regulacdao dos mercados que valorize o
que por ca se faz.

Esperando que o segundo Segredo de Fatima nao se materialize em
algo de propor¢oes maiores do que aquelas a que ja estamos a assistir,
tentemos nao ver as guerras, entre pessoas ou contra os virus, como a
razdo para os nossos males, porque todos vém de tras. Em vez disso,
ponhamos maos a obra, ou teremos de ficar a espera do Homo sapiens
sapiens sapiens, o que quer que este ultimo sapiens seja.

W https:/ /www.papa2017.fatima.pt/pt/pages/segredo-de-fatima
" Jornal Expresso, 2022-03-18

Manuel Rui F. Azevedo Alves
DIRETOR, Professor Coordenador
Grupo de Engenharia Alimentar
Instituto Politécnico de Viana do Castelo

Por opgao do autor, este texto néo esta escrito ao abrigo do novo acordo ortografico.
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PROCESSAMENTO

Cookies claborados com
farinhas de banana verde e arroz

Jaine Martins de Castro!
Jhenyfer Caroliny de Almeida’
Sandra R. Marcolino Gherardi?

!"Tecnodlogas em Alimentos

Instituto Federal Goiano

Campus Urutai, Estado de Goias, Brasil
2 Docente, Doutora em Ciéncia Animal
Instituto Federal Goiano

Campus Urutai, Estado de Goias, Brasil

RESUMO

Produziu-se trés formulacoes diferentes
de cookies 1sentos de gliten a partir da
farinha de arroz e farinha de banana ver-
de, com a adigdo da castanha de baru.
A farinha foi avaliada em relacao aos
aspetos fisico-quimicos (humidade, cin-
zas, solidos soluveis, pH e acidez total
titulavel), os cookies foram avaliados em
relacdo as caracteristicas fisico-quimi-
cas (cinzas, humidade, amido, lipideos e
proteina) e teste de preferéncia, intengao
de compra e aceitabilidade quanto aos
atributos impressao global, aparéncia,
aroma, sabor e textura. A adi¢ao das fa-
rinhas as formulac¢oes melhorou as pro-
priedades nutricionais dos cookies, onde
a formulagao preferida apresentou alto
valor protéico, baixo valor calérico, boa
aceitacao sensorial e intengdo de compra
satisfatoria. Assim, o uso de farinha de
banana verde e farinha de arroz cons-
tituem uma alternativa para fabricacao
de cookies 1sentos de gltten destinados as
pessoas portadoras de doenga celiaca,
além para quem busca produtos diferen-
ciados e saudaveis no mercado.

Palavras-chave: biscoito,
doenca celiaca, aceitacao.

ABSTRACT

Three different formulations of glu-
ten-free cookies were produced from
rice flour and green banana flour, with
the addition of baru nut. The flour was
evaluated for physical-chemical aspects
(moisture, ash, soluble solids, pH and to-
tal titratable acidity), cookies were evalu-
ated for physical-chemical characteristics
(ash, moisture, starch, lipids and protein)
and test preferably, purchase intent and
acceptability as to the overall impression,
appearance, aroma, flavor and texture
attributes. The addition of flour to the
formulations improved the nutritional
properties of cookies, where the pre-
ferred formulation showed high protein
value, low caloric value, good sensory ac-
ceptance and satisfactory purchase inten-
tion. Thus, the use of green banana flour
and rice flour constitute an alternative for

the manufacture of gluten-free cookies
for people with celiac disease, in addition
to those looking for differentiated and
healthy products in the market.

Keywords: cookie,
celiac disease, acceptance.

INTRODUCAO

Denominada como doenga celiaca (DC)
¢ uma enteropatia autoimune desen-
cadeada pela ingestdo de prolaminas
presentes no glaten, associada a fatores
genéticos, imunolégicos e ambientais
que induzem a um processo inflama-
toério da mucosa do intestino delgado e
inviabilizam a absorcao de nutrientes
pelo organismo (Namatovu et al., 2014;
Uusitalo et al., 2015; Silano et al., 2016).

«A doenca celiaca ainda é
pouco conhecida, apesar do
aumento de manifestacoes
clinicas relacionadas as
reacOes adversas ligadas ao
glaten. Estima-se que 1% da
populacdao mundial seja de
individuos celiacos»

O gliten esta presente em diversos ali-
mentos do nosso dia a dia. Glaten ¢ a
proteina presente no trigo, no centeio, na
avela, na cevada e no malte, que ¢ um
subproduto da cevada e utilizado na fa-
bricacao de cerveja. A proteina do trigo
esta presente na maioria dos produtos de
panificagdo como paes, bolos, biscoitos,
em massas como a pizza e o macarrao,
entre outros.

A doenga celiaca ainda é pouco co-
nhecida, apesar do aumento de manifes-
tacOes clinicas relacionadas as reacoes
adversas ligadas ao glaten. Estima-se
que 1% da populagdo mundial seja de
individuos celiacos (BZG, 2015).

De acordo com a ACELBRA (Asso-
ciagao dos Celiacos do Brasil), a doenca
celiaca geralmente manifesta-se na in-
fancia, entre o primeiro e terceiro anos
de vida, podendo entretanto, surgir em
qualquer idade, inclusive na adulta. Os
sintomas mais frequentes no seu quadro

TECNOALIMENTAR N.°31



SEW-EURODRIVE—Driving the world

Posso apresentar-me?

Sou o0 primeiro membro descentralizado da familia MOVI-C® e tenho varios recursos
com elevado potencial. Confira por si mesmo!

0 design do meu carter é bastante compacto

como eu sou composto por redutor, motor e eletrénica, nao preciso de muito
espaco. Além disso, peso até 50% menos do que as solugdes de acionamento
convencionais.

Podera economizar energia e custos comigo

gracas a mais elevada classe de eficiéncia energética IE5, de acordo com
|EC TS 60034-30-2, e a mais elevada classe de eficiéncia de sistema IES2,
de acordo com IEC 61800-9-2.

Comigo, o comissionamento € simples e rapido - conecte e produza!

A transmissao da chapa de carateristicas eletronica, assim como de varios
sinais do motor para a eletrnica, ocorrem através da integracao digital do motor,
sem qualquer esforgo adicional de instalacao.

Sou ideal para aplicagoes de posicionamento
desde a operagao com controlo de velocidade, até ao posicionamento com o
opcional encoder absoluto integrado, que conhece a sua posi¢ao mesmo apoés

a falha de energia.
SEVVZEURG DRI ENES I
7654 Bruchsal Germacy o

Comigo, o diagndstico é simples efivel, | C | (|

~ - - il /] MGFAT2-DFC-C
uma vez que posso fornecer informagoes sobre causas e medidas corretivas I g | OL7AZG2ONLI 500 w0 40D +R17DM0

IN 5060 UN 380.500v

através da minha consola opcional, a qual também permite o arquivo de
configuragdes para comparagao futura. E uma alternativa local ao PC, rapida,
simples e conveniente.

Pode-me integrar e operar de forma simples

porque trabalho com todas as infraestruturas mais comuns baseadas em
Ethernet, como PROFINET, EtherNet/IP™, Modbus TCP, POWERLINK e
EtherCAT® / SBus™s.

Sou silencioso e trabalho muito bem, mesmo em areas sensiveis,
ja que nao preciso de ventilador e o meu nivel de ruido é baixo. Possuo um
design higiénico e uma versao opcional para aplicagoes em dreas htimidas.

A minha instalagao é facil e rapida
e é possivel em menos de 100 segundos! Também estou disponivel com ligagoes
exclusivas por conectores e a montagem no veio facilita a instalagao mecanica.

Pode-me dimensionar de forma é6tima e reduzir o nimero de variantes

devido & minha elevada capacidade de sobrecarga, elevada gama de velocidades
e bindrio constante em toda a gama de velocidade.

Sou particularmente indicado para transportadores horizontais,
em diversos setores industriais, designadamente na logistica,
industria alimentar e de bebidas, industria automovel e aeroportos.

Questoes?
Contacte-nos: 231 209 670 / infosew@sew-eurodrive.pt



FEIRAS E EVENTOS

Tecnipao Packing
O reencontro dos professionais do setor

Entre os dias 27 e 29 de marco, a Feira Internacional de Lisboa (FIL) recebeu no Pavilhao 3, o 7° evento pro-
fissional de maquinas, equipamentos e matérias-primas para pastelaria, panifica¢ao, gelataria e chocolata-
ria. A Tecnipao & Packaging — Setor Alimentar é a inica feira em Portugal dedicada em exclusivo a este setor.

Texto | Fotos Carolina Mateus
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jmel 1ic30
Primeiro Compets®,
de Pastelarid Contemporancd
2022

A Tecnipéo estreou-se pela primeira vez em Lisboa e conquis-
tou tudo e todos. Os profissionais da industria responderam po-
sitivamente ao convite e foram registados mais de 16 mil visitan-
tes na FIL, segundo a Exposaléo. No total, foram contabilizados
4574 visitantes profissionais registados e mais de 4500 oportu-
nidades de negécio foram geradas, através da partilha de con-
tactos entre expositores e responsaveis do setor.

«Os profissionais da industria
responderam positivamente ao convite e
foram registados mais de 16 mil visitantes
na FIL, segundo a Exposalao»

O concurso “O melhor Folar e Pao de L6 de Portugal” iniciativa
da Associacdo do Comércio e da Industria de Panificacéo, Pas-
telaria e Similares (ACIP) teve como objetivo estimular a melho-
ria da qualidade do Folar e do Péo de L6, pretendendo dignificar
e dinamizar o setor. Decorreu também o concurso “ADN do Pas-
teleiro 2022" onde 12 candidatos apresentaram um semi-frio,
com chocolate da marca Valrhona e café da marca Delta, e ain-
da uma sobremesa de restaurante, que continha polpa de fruta
da marca Adamance.

No segundo dia de feira, a Associacdo da Hotelaria, Res-
taurag@o e Similares de Portugal (AHRESP) levou a debate
“Uma reflexdo para uma oferta mais saudavel”. Ja no dltimo dia
de evento, houve a oportunidade de juntar na mesma mesa, os

46

profissionais das grandes cadeias, para o debate “Certificacéo
FSC®: solugdes sustentdveis para embalagens’, nomeadamente:
» Elke Muranyi, Diretora de
Responsabilidade Corporativa (Aldi);
+ Alexandra Madeira, Responsével de Ambiente (Auchan);
» Fernando Ventura, Diretor de Projetos
de Eficiéncia e Inovagdo Ambiental — Direcdo
de Ambiente (Grupo Jerénimo Martins);
 Catarina Bettencourt, Head of CSR & Sustainability (Lidl);
 Patricia Martinho, Sustainability Project Manager (Sonae).

«Nos trés dias de evento, os principais
players da industria apresentaram as suas
soluc¢ées ao mercado e reuniram contactos
para futuros negocios de sucesso»

Nos trés dias de evento, os principais players da industria apre-
sentaram as suas solucdes ao mercado e reuniram contactos
para futuros negécios de sucesso.

A TecnoAlimentar marcou presenca na feira e teve a oportu-
nidade de falar com muitos deste profissionais, espalhados pe-
las largas dezenas de stands. Apesar de todos eles estarem li-
gados ao setor alimentar de forma distinta, tinham em comum a
vontade de regressar as feiras e de estar junto dos seus clien-
tes. A maioria partilhou o receio do que o conflito que se vive na
Europa possa trazer a industria alimentar, no geral.

TECNOALIMENTAR N.°31



Solucdes da Interroll
para a indUstria alimentar

Levamos higiene, fiabilidade e poupanca energética ao seu servico.

Ha 60 anos fornecemos rolos, motores e transportadores para o processamento
e embalamento de produtos alimentares.

E hoje, com o Interroll Lifetime Service, as suas maquinas estardo sempre no topo.

Contacte-nos para saber mais.

interroll.com o @ o o 0 INSPIRED BY EFFICIENCY

INTERROLL



Ainda faz titulacoes manuais?

Ndo fique para trds... faca a mudanca para a titulacdo automatica.

Resultados precisos com um processo facil, rdpido e comodo
Acompanhamento na instalacdo e otimizacdo dos seus métodos
Assisténcia na formacdo e acompanhamento de servico
Perfeita transicdo

AN

Conheca o Titulador Automatico Hanna adequado as suas necessidades;
Alimentar Agua Bebidas Industria Laboratério

Temos uma Equipa de Técnicos Especializados disponivel para aconselhar, tirar davidas,
apresentar 0s nossos equipamentos e as melhores solucdes adequadas ao seu negaécio.

Contacte-nos:

HANNK

insfruments

D] 2 q

252248670 info@hanna.pt www.hanna.pt videochamada
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